ポークソーセージの認証基準

第１　適用の範囲
　　この基準は、富山県で生産された豚の豚肉を原料として、富山県内で製造されたポークソーセージ並びにポークリオナソーセージに適用する。

第2 定義
　　この基準において、次の表の左欄に掲げる用語の定義は、それぞれの同表の右欄に掲げるとおりとする。
	用　　語
	定　　　　　　　　　　　　　義

	ポークソーセージ
	次に掲げる１又は２のうち、羊腸を使用したもの又は製品の太さが20ｍｍ未満のものをいう。ただし、セミドライソーセージ及び無塩漬ソーセージを除く。
１　豚肉を塩漬し、ひき肉にしたものに、豚の脂肪層を加え又は加えないで、調味料及び香辛料で調味し、結着補強剤、酸化防止剤、保存料等を加え又は加えないで練り合わせたものをケーシング等に充填した後、くん煙し又はくん煙しないで湯煮又は蒸煮により加熱したもの。
２　１に、でん粉、小麦粉、コーンミール、植物性たん白、乳たん白その他の結着材料を加えたものであって、その原材料に占める重量の割合が5％以下であるもの。

	ポークリオナソーセージ
	１　ポークソーセージに野菜、米、麦等の穀粒、ベーコン、ハム等の肉製品、チーズ等の種ものを加えたものであって、原料畜肉類の原材料に占める重量の割合が50％を超えるもの。



第３　品質及び品質表示
	区　　　分
	基　　　　　準

	


品




質
	外面の状態
	１　変形していないこと。
２　密封が完全であること。
３　損傷していないこと。
４　ケーシングと内容物が遊離していないこと。
５　ケーシングの結さつ部に内容物が付着していないこと。

	
	水　分
	65％以下であること。

	
	原料魚肉類
	使用していないこと。

	
	種もの
	ポークソーセージにあっては、使用していないこと、ポークリオナソーセージにあっては、30％以下であること。

	
	結
着材料
	粗ゼラチン以外の結着材料
	5％以下であること。ただし、でん粉、小麦粉及びコーンミールの含有率（以下「でん粉含有率」という。）が3％以下であること。

	
	
	粗ゼラチン
	使用していないこと。

	
	食品添加物以外の原材料
	１　畜肉類にあっては富山県内で生産された豚の豚肉及び脂肪層以外のものを使用しないこと。
２　結着材料にあっては、でん粉、小麦粉、コーンミール、植物性たん白、卵たん白、乳たん白及び血液たん白以外のものを使用しないこと。
３　調味料にあっては、食塩、糖類その他調味料として使用するもの以外のものを使用しないこと。
４　野菜、米麦等の穀粒にあっては、富山県内で生産されたもの以外のものを使用しないこと。

	
	食品添加物
	次に掲げるもの以外のものを使用していないこと。
１　調味料
　５´－イノシン酸二ナトリウム、塩化カリウム、５´－グアニル酸二ナトリウム、L－グルタミン酸ナトリウム、コハク酸二ナトリウム及び５´－リボヌクレオチド二ナトリウムのうち3種以下。
２　結着補強剤
　　重合リン酸塩
３　乳化安定剤
　　カゼインナトリウム及び酸カゼイン
４　PH調整剤
　　クエン酸、グルコノデルタラクトン及びフマル酸のうち
2種以下
５　発色剤
　　亜硝酸ナトリウム、硝酸カリウム及び硝酸ナトリウムのうち2種以下
６　保存料
　　ソルビン酸及びソルビン酸カリウム
７　酸化防止剤
　　L―アスコルビン酸ナトリウム、エリソルビン酸、エリートコフェロールのうち2種以下。
８　甘味料
　　甘草抽出物及び酵素処理甘草
９　香辛料抽出物
10 くん液
11 強化剤
　　栄養改善法施行規則（昭和27年厚生省令第37号）第11条に規定する栄養成分の強化を目的として使用するもの

	
	異　物
	混入していないこと。

	
	内容量
	表示重量に適合していること。

	
	品質表示
	食品表示基準（平成27年内閣府令第10号）の規定に定めるもののほか、次のとおりとする。　　　　　
ア　ポークソーセージにあっては、「ポークソーセージ」と記載する。
イ　ポークソーセージにあっては、ブロックに切断し、又は薄切りして包装したものにあっては、アに規定するウインナーの文字を「ウインナー･ブロック」又は「ウインナー･スライス」と記載すること。

	
	特別表示事項及びその表示の方法
	一括表示事項とは別に、「この製品は、富山県産の豚肉を原料としています。」等、富山県産の豚肉を使用している旨を記載することができる。また、富山湾で取水された海洋深層水を水の代わりに使用している場合は、一括表示事項とは別に、「富山湾の海洋深層水使用」等、富山湾の海洋深層水を使用している旨を記載することができる。



第４　生産・製造等の施設
　  生産・製造施設、保管施設等は、食品衛生法（昭和22年法律第233号）に基づいた適切な管理が行われていること。

第５　品質管理
　１　生産・製造管理
　　  製造に当たっては、食品衛生法の遵守に努め、衛生に十分注意し、適切な管理を行うこと。
  ２　生産・製造責任者の資格及び人数
      食品衛生責任者が１人以上いること。

第６　認証方法
　  認証のための適合審査は、富山県地域特産品認証要綱に基づく。

附則
　　この基準は、平成１２年６月２３日から施行する。
　　この基準は、平成１４年１月２４日から施行する。
この基準は、平成２８年４月　１日から施行する。
[bookmark: _GoBack]この基準は、令和　２年４月　１日から施行する。


